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0 CURSO

0 de Qualidade, Qui-
Contexto de Trabalho.

analises e/ou ensaios fisico-
odutos alimentares, de acordo
s adequados, garantindo a fiabilida-
do as normas de seguranca, higiene e
biental aplicaveis.

de dos resu
saude e de protecdo a

OBIETIVOS

- Preparar e organizar o trabalho a fim de realizar analises e/ou en-
saios fisicoquimicos e microbiolégicos em produtos alimentares.

- Realizar analises e/ou ensaios fisicoquimicos e microbiolégicos
em diferentes tipos de produtos alimentares, utilizando os equipa-
mentos e os procedimentos adequados;

- Elaborar relatérios, efetuando os calculos necessarios e registan-
do em tabelas e graficos os dados relativos as operagoes de controlo
dos ensaios realizados;

- Avaliar os resultados das analises e/ou ensaios realizados, de-
tetando e comunicando eventuais anomalias ou desvios relativa-
mente ao estabelecido;

- Efetuar a limpeza e a conservacao dos equipamentos e utensilios
usados nas analises e/ou ensaios, procedendo a sua lavagem, de-
sinfecdo e/ou esterilizacdo e verificando as suas condicoes de fun-
cionamento e de utilizacdo, providenciando, sempre que necessa-
rio, pela substituicao ou reparacao;

- Realizar auditorias higiosanitarias e de avaliagcdo de implementa-
cao de HACCP (Hazard analysis and Critical Control Points).

SAIDAS PROFISSIONAIS

Técnico de Qualidade Alimentar



